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赠人玫瑰 手留余香
——记衢江爱心联盟协会

衢江爱心联盟协会由从事

社会公益事业志愿团队与社会

保障事业的爱心企业、最美人

物、爱心志愿者以及爱心协作团

队共同组成。协会前身是 2012

年“衢州爱在人间QQ群”，2015

年 1 月 27 日正式注册登记更名

为：衢州市衢江爱心联盟协会。

协会自成立以来，组织开展

了“‘赠人玫瑰、手留余香’爱的

接力”“3.5 学雷锋”等公益活动

660余场。先后获得慈善组织公

开募捐资格证书、5A 级社会组

织、浙江省品牌社会组织，省慈

善总会“战疫典型”优秀安案例

奖、衢州市十大优秀志愿服务集

体，最美衢州身边好人等20多个

荣誉称号。

关注特殊群体，传递公益温

情。协会始终将困难家庭和“一

老一小”作为公益帮扶的重点，

急他们所急，助他们纾困。每年

春节前，协会开展“关爱特殊家

庭”活动，成立迄今，共帮助困难

家庭 580 余家，送去各种物品和

慰问金价值总计72.4万余元；组

织“关爱老人，与爱同行”“乐享

银龄，幸福社里”和“山区夕阳红

行动”等志愿活动，为山区老人

及孤寡老人送温暖，受益者达

34560 余人次，各种慰问物品和

慰问金总计 92 万余元；每年 8

月，开展“筑梦启航，感恩有你”

活动，关爱莘莘学子，已发放助

学金 124 余万多元，资助大学生

285人次。

聚焦公益创投，解决实际困

难。几年来，协会充分发挥社会

组织的桥梁和纽带作用，开展各

种公益创投项目15个，投入资金

85 万余元。针对衢江部分偏远

乡镇困难家庭房屋陈旧、电线布

置混乱的安全隐患，实施了“安

心善行”困难家庭安全用电公益

创投项目，投入资金 80 万余元，

完成 500 户家庭线路改造，受益

人数1200余人，项目获2023年度

衢州市“最佳志愿服务项目”。

此外，“筑梦启航 感恩有你”获

2023年度浙江省老干部局“最美

银耀志愿服务项目”。

助力“抗疫”“创文”，展现公

益担当。在“抗疫”和创建文明

城市工作中，协会全体会员发扬

主人翁精神。在 2020 年疫情期

间，协会组织 40 余名志愿者，在

高速和公路卡点负责乘客的体

温测量，累计志愿服务超过5000

工时，组织 266 名会员和爱心人

士捐款8.4万余元，募集口罩、医

用酒精、牛奶等物资支援抗疫一

线。在创建文明城市工作中，协

会志愿浙江注册志愿者 758 人,

投入志愿服务工时达 40 万多小

时，为衢州市创建文明城市作出

了贡献,资金总额达485.38万元。

本报讯（记者 王钧毅）后溪镇

通过工厂化循环水养殖，引进彩虹

鲷、加州鲈鱼等高附加值的水产品

类，为食客提供安全健康的高品质

清水鱼。

在后溪工厂化循环水养殖项

目一期下棠基地，12个陆基养殖圆

桶内，彩虹鲷和加州鲈鱼苗在绕圈

游动。企业采用仿生溪流设计，让

每条清水鱼从出生到上市游动800

公里以上。

“让鱼成为一条运动的鱼，这样

能够降低鱼的体脂率，让鱼的口感

更加细腻紧实。”浙江事智农业科技

发展有限公司技术负责人潘婷说。

在饲料端，企业采取了中华菌

草等发酵绿色生态饲料，特别添加

了益生菌，提高饲料转化率，增强

清水鱼免疫力；在养殖过程中，工

作人员对水质进行全程监控，让清

水鱼在优质水中健康生长；企业安

装控温设备，保持桶内水温在25摄

氏度，满足加州鲈鱼、彩虹鲷两种

热带鱼的生长条件。该公司还研

发了微滤机等专利设备，隔绝清水

鱼寄生虫卵，达到生食标准。

加州鲈鱼、彩虹鲷味鲜刺少，

生长周期约6个月，将于12月底上

市。企业统一清水鱼标准，保证同

批量同规格，上市后将供应大型商

超、连锁餐饮、星级酒店，甚至家庭

每日餐桌，让全国各地的人们都可

以品尝这道美味。

“后溪镇以打造现代设施渔业

产业为目标，以工厂化循环水养殖

项目为主要抓手，全力做好配套设

施工程建设和用水用电用地的保

障，全力推进我们现代渔业产业的

高质量发展。”后溪镇副镇长饶虹

霞说。

后溪镇：现代化生态养殖 打造高品质清水鱼

本报讯（通讯员 陈志伟 朱
晨星）近日，浙江省机关事务管理

局、省发改委、省财政厅等七部门

联合公布的浙江省第三批“零碳”

公共机构名单中，衢江区机关事

务保障中心顺利通过了审核认

证，成为衢江区首个省级“零碳”

公共机构。

绿色低碳，机关先行。为积

极响应“零碳”公共机构创建工

作，区机关事务保障中心根据《公

共机构“零碳”管理与评价规范》，

按照“创新赋能、示范带动、管理

增效”的原则，围绕能源管理、绿

色管理、可再生能源利用及绿色

电力等方面全力推动区行政中心

绿色低碳转型，单位建筑面积能

耗、人均综合能耗指标实现连续

三年“双下降”，不断提升发展“含

绿量”。

近年来，区机关事务保障中

心积极探索“零碳”发展模式，按

照“自发自用、余电上网”的原则，

创新采用合同能源管理模式推进

公共机构屋顶分布式光伏建设，

其中区行政中心光伏安装面积

6300 平方米，装机容量 1834kw，

屋顶光伏覆盖率100%，2024年光

伏累计发电量超70万千瓦。在推

动能源转型的同时，区机关事务

保障中心立足发挥党政机关的示

范引领作用，积极开展绿色办公、

光盘、光瓶“三大行动”以及公共

机构生活垃圾分类等工作，营造

节能节约的浓厚氛围，通过公共

机构示范践行，引领绿色低碳的

社会新风尚。

未来，区机关事务保障中心

将继续发挥公共机构在绿色低碳

领域的示范引领作用，不断创新

发展路径，加快推进绿色低碳的

生产方式和生活方式，为实现

“碳达峰、碳中和”目标作出积极

贡献。

衢江区创成首个省级“零碳”公共机构

本报讯（记者王钧毅）衢州刘

家香食品有限公司负责人刘京伟

是衢江传统榨油技艺省级非物质

文化遗产传承人，多年来深耕食

用油行业，在传承传统榨油技艺

的基础上创新发展，实施智能化

改造，产品品质也实现了稳步提

升。

近日，记者走进位于衢江区东

港街道的刘家香传统榨油技艺文

化馆，该馆通过图文、农具等形式，

展示了衢江传统榨油技艺的工序

和特点。衢州刘家香食品有限公

司负责人刘京伟还示范操作了部

分农具，对老一辈人的勤劳和智慧

充满敬意。

“传统榨油机，是老一辈辛勤

劳作的见证，虽然我们以前技术比

较不发达，但是他的这种精神非常

值得我们传承的。”衢州刘家香食

品有限公司负责人刘京伟说。

刘家香是衢江区目前规模最

大的山茶油生产、研发企业之一。

企业自 2020 年起先后投入 2000 多

万元，对生产线进行数字化改造，

采用国内先进的生产设备和成熟

生产工艺，生产全过程实现了数字

化管控，既提高了效率，也保证了

品质。

在实施数字化改造的过程中，

刘京伟将传统榨油技艺的优点融

入现代工艺，让整套生产流程更科

学，产品更优质。

“传统榨油技术，整个过程他

温度是不高的，因为高了以后，

对这个油品是有影响的。我们

的恒温自动炒锅用了这个原理，

控制好温度就不要太高。”刘京

伟说。

刘家香每年都会举办传统榨

油活动，让员工知道古法榨油，在

精神传承和创新发展中保持不变

的味道。同时，企业也一直走在专

精特新的路上，不断把油的品质做

到极致。

“把企业做得更加精致，把质

量做得更好，每个产品整个的流程

会更顺当，形成我们一套标准化、

流程化、细节极致的工厂化体系，

真正地把我们的这个产品做到更

加放心。”刘京伟说。

刘京伟：在传承和发展中保留滴滴油香

冬至寒意浓 童乐暖人心

区实验幼儿园七彩虹分园开展“小小饺子香，暖暖冬至情”冬至主

题活动。孩子们穿上围裙，个个化身小厨师。他们开始和馅、擀皮、包

饺。片刻之间，一个小小的面团，经过孩子们的小手，揉一揉、擀一擀、

包一包、捏一捏，变成了一个个胖嘟嘟的饺子。期待已久的饺子出锅

啦！孩子们品尝着自己的劳动成果，欢乐的气氛洋溢在教室的每个角

落，香味飘满了整个幼儿园。 通讯员方园

冬至即将来临，民间自古以来就有“冬至大如年”的传统习俗。区

缪家幼儿园开展了冬至主题活动，让幼儿感受浓浓的节气氛围。通过

这次的活动，不仅让孩子们知道了冬至的来历，并且在搓汤圆、吃汤圆

的过程中，培养儿童分享的能力，真切的感受到劳动的欢悦。

通讯员张胜飞

本报讯（记者 吴可润 郑孙
妙奇 通讯员 祝磊）随着气温下

降，取暖家电进入销售高峰期。

12月16日，衢江区市场监管局对

辖区内在售取暖家电开展质量安

全专项检查，进一步规范取暖设

备经营秩序。

当天上午，执法人员到高家

镇部分家电专卖店，重点检查取

暖器、暖风机等取暖设备。

检查过程中，执法人员仔细

查看取暖电器外包装、产品说明

书、“3C”认证标志、产品质量检

验合格证明等内容。同时，执法

人员还向经营者宣传了相关法律

法规，进一步强化商家合法经营

意识。

接下去，衢江区市场监管局

将持续开展冬季和“两节”产品质

量安全专项整治行动，严厉打击

销售假冒伪劣产品现象，确保广

大消费者买到合格、安全的取暖

设备，全力保障消费者温暖平安

过冬。

区市场监管局开展取暖家电专项检查

本报讯（记者 王钧毅）浙江

原点食品有限公司从事专业生产

速冻点心食品，企业通过智能化

生产，赋能衢江小吃。

近日，记者在原点食品的生

产车间看到，生产线上井然有序，

工人们加工的衢江小吃，由自动

化设备进行包装，并被装车销往

全国各地。速冻食品的本质就在

于让食品在解冻和回蒸之后保持

新鲜度，原点食品的研发理念是

在配料表干净的基础上改进工艺

让食品保鲜。

原点食品生产的窝窝头，销

量曾做到全国第一。不仅口味

好，而且食用过程方便，用空气炸

锅加热即可。这也得益于食品保

鲜工艺的进步。

“通过数字化、标准化、设备

自动化来提升我们的效率，更好

地确保鲜度。”浙江原点食品公司

董事长徐先丰说。

为提升生产数字化水平，浙

江原点食品有限公司上马丰邦万

吨高端预制膳食智能化生产建设

项目，将于明年3月份投入使用，

届时，企业具备年产1万吨高端预

制膳食生产能力。新厂将拥有四

条国内最先进的速冻隧道，能保

证产品在半个小时内达到零下18

度，更好地锁住小吃味道，让消费

者的品尝体验更佳。

科技赋能衢江小吃

本报讯（记者 叶建康）受冷

空气和辐射降温共同影响，本周我

省气温持续低迷，山区还有雨雪。

连日来，衢江各地积极主动做好低

温天气的应对工作，保障果蔬安全。

12月16日下午，在衢江区莲

花镇馨嘉悦家庭农场，农场主王

银珠正在给水果番茄进行加盖边

膜等保温、加温措施。王银珠介

绍，小番茄是喜阳作物，抗冻能力

差，外加今年农场小番茄提早种

植、提早上市，小番茄枝株越高越

易受冻，现在农场千方百计保障

棚内的温度不低于5℃。

为做好冷空气防范应对工

作，区农业农村局农技人员积极

奔赴田间地头指导，同时，因苗分

类施策，编制《加强田间管理 严防

低温冻害》相关电子手册，并发送

到各种植户手中，指导种植户科

学防寒抗冻。农技人员提醒：在

做好保温防冻同时，要加强田间

开沟排水降湿等管理，减少低温

对作物的影响。

冷空气来袭 衢江种植户积极应对保障果蔬安全

近日，全旺镇中心幼儿园的

小朋友们化身为“小小腊肉制作

师”，体验了中国传统美食——腊

肉的制作过程。在孩子们的细心

操作下，调料汁被轻柔而均匀地

撒在五花肉上。腌好后，将腊肉

挂在通风良好的地方晾晒。在充

满趣味的食育活动中，孩子们不

仅学习了中国传统美食腊肉的制

作方法，还在等待腊肉制成的过

程中，培养了观察能力与耐心。

萌娃学制腊肉

市建设以来，出台

了一系列政策、落地了一大批项

目、办好了一连串实事、举办了一

系列赛事，大大提升了城市知名

度和吸引力。年轻人口的大量涌

入也奠定了衢江未来创业创新蓬

勃兴起、消费稳定增长的基础，为

房地产市场提供了刚需保证。

2024 年，衢江城区完成商服用地

出让 11 宗，面积 302.4 亩，同比增

长 410%，共计取得出让金 40055

万元，同比增长 364%。日趋火

热的土拍预示了市场对衢江发

展潜力的认可，也彰显了“青年

衢江”未来发展的蓬勃活力。

紧接第一版

在日常生活中，我们常常感觉

思绪如潮水般涌来，仿佛瞬间能产

生无数想法。然而，最新的科学研

究却表明，人类的思维方式实际上

是固定且极其缓慢的。这一发现

犹如一颗重磅炸弹，在神经科学与

心理学领域引发了广泛关注与深

刻讨论。来自多个顶尖研究机构

的科研团队，汇聚了神经科学、心

理学等不同领域的丰富研究数据，

展开了深入探索。他们的研究涵

盖了从微观层面单个神经元的处

理速度，到宏观层面记忆冠军展现

出的卓越认知能力等一系列关键

因素。通过严谨的分析与复杂的

计算，研究人员得出了一个令人咋

舌的结论：人类的思想产生速度约

为每秒 10 比特，并且每次仅产生

一个思想。这意味着，与我们主观

感受中的思维敏捷度相比，实际的

思维进程宛如缓缓流淌的溪流，远

非想象中的汹涌澎湃。

感兴趣的读者请扫二维码查看。

人类思维速度之谜：研究揭示惊人真相
科 技 之 窗科 技 之 窗

区 科 技 局区 科 技 局（（ 科 协科 协 ））主 办主 办


